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Saarpfalz-Werkstatt

fir angepasste Arbeit gem. GmbH
eine Einrichtung der Lebenshilfe

Unser Speiseplan entspricht dem "DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kita's" sowie dem "DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Schulen".

Er wurde von der Deutschen Gesellschaft flir Ernahrung e.V.(DGE) zertifiziert und mit diesem Logo ezeichnet
Woche 35 . . N
- Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
e ba{oniag.  =R00.040 26.08.2025 27.08.2025 28.08.2025 29.08.2025
Kéasespatzle (A,B1,F) mit|] Gemdiseragout mit MSC Hokifilet (A,B1,D) mit| Putenschnitzel (B1,F) |Kartoffelauflauf (A,F) mit
M2 Réstzwiebeln (B1) und Karotten, Sellerie (C) |LimettensoBe (A,B1,F) und| mit RahmsoBe (A,B1), Kichererbsen und
Eisbergsalat in und Erbsen dazu Vollkornreis dazu Blattsalat Nudeln (B1) und Schnittlauch dazu Mais-
Essig Ol Dressing Kartoffeln wayonnaise Dressing | » Gurkensalat (D) Paprikasalat
Nachtisch Banane Pudding (A) Nektarine Erdbeerjoghurt (A) Natur;oqhurt (&) i
Frichten
Mittwoch Donnerstag
27.08.2025 28.08.2025
Eieromelette (A,F) mit p— .
Es gibt auch Speiseangebote fir [, 7ol dazu( Blaitsalat Cemusaitisadole () Mit

Bei Riickfragen und Bestellungen wenden Sie sich bitte dir

mit Mayonnaise
Dressing

Rahmsof3e (A) und
Nudeln (B1)

X

Nektarine

Fruchtjoghurt (A)




